
PISOLAアレルギー表　1　（商品別）

  お客様各位  ～ご覧になる際のご注意点～

    ※店舗での調理・盛付の際には細心の注意を払っていますが、調理油、調理器具の使い分けをしておりませんので、他の特定原材料が微量混入するおそれがあります。
    ※アレルギー物質に対する感受性は個人差があり、微量な混入でも発症することがあります。過敏な方はご注意ください。
　     最終的な判断は、専門医にご相談のうえ、お客様ご自身でご判断いただきますようお願いいたします。

番号 パスタ えび かに 小麦 そば 卵 乳
落花
生
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ジ

カ
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け
もも

やま
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ン
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1 お子様ミートソース ● ● ● ● ● ●

2 お子様トマトソース ● ● ● ● ● ● ● ●

3 お子様クリームソース ● ● ● ● ● ● ●

4 お子様うどん ● ● ● ● ● ● ●

5 カルボナーラ ● ● ● ● ● ● ● ●

6 明太子カルボナーラ ● ● ● ● ● ● ● ●

7 ベーコンとツナほうれん草のクリームソース ● ● ● ● ● ● ● ●

8 スモークサーモンと彩り野菜のレモンクリームソース ● ● ● ● ● ● ● ●

9 若鶏とキノコ、アスパラのゴルゴンゾーラクリームソース ● ● ● ● ● ● ●

10 ベーコンとキノコ、ほうれん草のポルチーニクリームソース ● ● ● ● ● ● ● ●

11 ウニと魚介のクリームソース ● ● ● ● ● ● ● ● ●

12 究極のカルボナーラ ● ● ● ● ● ● ● ● ●

13 たっぷり明太子のカルボナーラ ● ● ● ● ● ● ● ●

14 ベーコンと彩り野菜のペペロンチーノ ● ● ● ● ● ● ●

15 生ハムとキノコ、アスパラの地中海仕立てのペペロンチーノ ● ● ● ● ●

16 ボンゴレビアンコ ● ● ● ● ●

17 アサリとキノコ、ほうれん草のペペロンチーノ ● ● ● ● ● ●

18 ウニとアサリのペペロンチーノ ● ● ● ● ● ●

19 海の幸のペペロンチーノ ● ● ● ● ● ●

20 海老と貝柱、フレッシュトマトのジェノバソース ● ● ● ● ● ● ●

21 若鶏と彩り野菜、キノコのトマトソース ● ● ● ● ● ●

22 ベーコンとキノコ、ナスのアラビアータ ● ● ● ● ● ● ● ●

23 アサリのトマトソース ● ● ● ● ●

24 ナスとベーコン、モッツァレラのトマトソース ● ● ● ● ● ● ● ●

25 魚介たっぷりのペスカトーレトマト ● ● ● ● ● ●

26 たっぷりモッツァレラとナスとベーコンのトマトソース ● ● ● ● ● ● ● ●

27 タコと明太子の和風ソース ● ● ● ● ● ●

28 スモークサーモンと貝柱の柚子胡椒仕立ての和風ソース ● ● ● ● ● ● ●

29 若鶏とキノコの柚子胡椒仕立ての和風ソース ● ● ● ● ● ●

30 ずわい蟹と海老の和風ソース ● ● ● ● ● ● ● ● ●

31 ウニと海老、キノコの和風ソース ● ● ● ● ● ● ● ●

32 ナスとモッツァレラのミートソース ● ● ● ● ● ●

33 ベーコンとキノコのミートソース ● ● ● ● ● ●

34 究極のボロネーゼ ● ● ● ● ● ● ● ●
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35 たっぷりモッツァレラとナスのミートソース ● ● ● ● ● ●

36 若鶏とキノコ、ほうれん草のトマトクリームソース ● ● ● ● ● ● ●

37 海老とツナ、アスパラのトマトクリームソース ● ● ● ● ● ● ● ●

38 ベーコンとキノコ、彩り野菜のトマトクリームソース ● ● ● ● ● ● ● ●

39 ずわい蟹とほうれん草のトマトクリームソース ● ● ● ● ● ● ● ●

40 海老とアスパラ、オマール海老のラグーの自家製アメリケーヌソース ● ● ● ● ● ● ● ●
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41 明太子カルボナーラリゾット ● ● ● ● ● ● ●

42 ベーコンとツナほうれん草のクリームソースリゾット ● ● ● ● ● ● ●

43 スモークサーモンと彩り野菜のレモンクリームソースリゾット ● ● ● ● ● ● ●

44 若鶏とキノコ、アスパラのゴルゴンゾーラクリームソースリゾット ● ● ● ● ●

45 ベーコンとキノコ、ほうれん草のポルチーニクリームソースリゾット ● ● ● ● ● ● ●

46 ウニと魚介のクリームソースリゾット ● ● ● ● ● ● ●

47 たっぷり明太子のカルボナーラリゾット ● ● ● ● ● ● ●

48 ベーコンと彩り野菜のペペロンチーノリゾット ● ● ● ● ● ●

49 生ハムとキノコ、アスパラの地中海仕立てのペペロンチーノリゾット ● ● ● ●

50 ウニとアサリのペペロンチーノリゾット ● ● ● ●

51 海の幸のペペロンチーノリゾット ● ● ● ● ●

52 キノコのリゾット フォアグラのソテー添え ● ● ● ● ●

53 アワビのリゾット、焦がしバターの香り ● ● ● ● ● ●

54 マッシュルームのリゾット　イベリコ豚のソテー添え ● ● ● ● ● ● ●

55 アサリとキノコ、ほうれん草のペペロンチーノリゾット ● ● ● ●

56 若鶏と彩り野菜、キノコのトマトソースリゾット ● ● ● ● ●

57 ベーコンとキノコ、ナスのアラビアータリゾット ● ● ● ● ● ● ●

58 ナスとベーコン、モッツァレラのトマトソースリゾット ● ● ● ● ● ● ●

59 魚介たっぷりのペスカトーレトマトリゾット ● ● ● ● ● ●

60 たっぷりモッツァレラとナスとベーコンのトマトソースリゾット ● ● ● ● ● ● ●

61 タコと明太子の和風ソースリゾット ● ● ● ● ●

62 スモークサーモンと貝柱の柚子胡椒仕立ての和風ソースリゾット ● ● ● ● ● ● ●

63 若鶏とキノコの柚子胡椒仕立ての和風ソースリゾット ● ● ● ● ● ●

64 ずわい蟹と海老の和風ソースリゾット ● ● ● ● ● ● ● ●

65 ウニと海老、キノコの和風ソースリゾット ● ● ● ● ● ● ●

66 ナスとモッツァレラのミートソースリゾット ● ● ● ● ● ● ● ●

67 ベーコンとキノコのミートソースリゾット ● ● ● ● ● ● ● ●

68 たっぷりモッツァレラとナスのミートソースリゾット ● ● ● ● ● ● ● ●

69 若鶏とキノコ、ほうれん草のトマトクリームソースリゾット ● ● ● ● ● ●

70 海老とツナ、アスパラのトマトクリームソースリゾット ● ● ● ● ● ● ●

71 ベーコンとキノコ、彩り野菜のトマトクリームソースリゾット ● ● ● ● ● ● ●

72 ずわい蟹とほうれん草のトマトクリームソースリゾット ● ● ● ● ● ● ● ●

73 海老とアスパラ、オマール海老のラグーの自家製アメリケーヌソースリゾット ● ● ● ● ● ● ●
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落花
生

あわ
び

いか いくら
オレン

ジ

カ
シュー
ナッツ

キウイ
フルー

ツ
牛肉 くるみ ごま さけ さば 大豆 鶏肉

バナ
ナ

豚肉
まつた

け
もも

やま
いも

りんご
ゼラチ

ン
魚介
類

アーモ
ンド

74 マルゲリータ ● ● ●



75 燻製ソーセージとコーンマヨ ● ● ● ● ●

76 ベーコンとサラミ ● ● ● ●

77 じゃがマヨコーンクリーム ● ● ● ●

78 たっぷりモッツアレラのマルゲリータ ● ● ●

79 ジャポーネ ● ● ● ● ● ●

80 ビスマルク ● ● ● ●

81 クワトロフォルマッジョ ● ● ●

82 フルッティ ディ マーレ ● ● ● ● ● ●

83 フンギゴルゴンゾーラ ● ● ●

84 ジェノベーゼ ● ● ● ● ●

85 プロシュートマスカルポーネ ● ● ●

86 たっぷりチーズのクワトロフォルマッジョ ● ● ●

番号 サラダ えび かに 小麦 そば 卵 乳
落花
生

あわ
び

いか いくら
オレン

ジ

カ
シュー
ナッツ

キウイ
フルー

ツ
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ゼラチ

ン
魚介
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91 グリーンサラダ ● ● ● ● ● ● ● ●

92 あつあつペッパーチキンとキノコのサラダ ● ● ● ● ● ● ●

93 パリパリチーズと温泉玉子のシーザーサラダ ● ● ● ● ●

94 熟成生ハムとフランス産カマンベールチーズ、温泉玉子のサラダ ● ● ●

95 山盛りグリーンサラダ　PISOLA特製すりおろしドレッシング ● ● ● ● ● ● ● ●

97 紅芯大根とパプリカのサラダ ● ● ● ● ● ● ● ●

98 紅芯大根とベビーリーフのサラダ ● ● ● ● ● ● ● ●

99 紅芯大根ときゅうりのサラダ ● ● ● ● ● ● ● ●

100 キッシュ（ランチ） ● ● ● ● ●

番号 冷製前菜 えび かに 小麦 そば 卵 乳
落花
生

あわ
び

いか いくら
オレン

ジ

カ
シュー
ナッツ

キウイ
フルー

ツ
牛肉 くるみ ごま さけ さば 大豆 鶏肉

バナ
ナ

豚肉
まつた

け
もも

やま
いも

りんご
ゼラチ

ン
魚介
類

アーモ
ンド

101 焼きたてチェダーチーズせんべい ● ●

102 ポテトサラダ　野菜トマトソース＆タプナードソース ● ● ● ●

103 魚介のカルパッチョ ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●

104 砂肝のペペロンチーノ ● ● ●

105 熟成生ハムとサラミの盛り合わせ ●

106 フランス産　パテドカンパーニュ ● ● ● ● ●

107 貝柱ときゅうりのタルタル ● ● ●

番号 温製前菜 えび かに 小麦 そば 卵 乳
落花
生

あわ
び

いか いくら
オレン

ジ

カ
シュー
ナッツ

キウイ
フルー

ツ
牛肉 くるみ ごま さけ さば 大豆 鶏肉

バナ
ナ

豚肉
まつた

け
もも

やま
いも

りんご
ゼラチ

ン
魚介
類

アーモ
ンド

108 骨付き仔羊の低温調理 ● ● ●

109 枝豆のペペロンチーノ仕立て ●

110 プレーンバケット ●

111 ガーリックバターバケット ● ● ● ●

112 明太子バターバケット ● ● ● ●

113 とろーりチーズバケット ● ● ●

114 若鶏とアボカド、ジェノベーゼのアヒージョ ● ● ● ● ●

115 海老のアヒージョ ● ●

116 イベリコ豚のソテージェノベーゼソース ● ● ●



117 アメリカ産プライムビーフの炭火焼き ● ● ●

118 自家製ハーブソーセージ ●

119 豚ホルモンのトマト煮込み ● ● ● ● ● ●

120 モッツアレラとズッキーニのフリット ● ● ● ● ● ● ●

121 ハーフ　プレーンバケット ●

122 厚切り牛タン　白ネギソース ● ● ● ● ● ●

123 自家製　季節のソーセージ ●

124 アメリカ産プライムビーフの炭火焼き、フォアグラのソテー添え ● ● ●

125 オマール海老のオーブン焼き ●

126 伊勢海老のスープ ● ● ● ● ● ● ● ●

127 マスカルゴルゴン　バケット添え ● ● ●

128 イカとじゃがいものジェノベーゼ ● ● ● ●

129 じゃがバターポタージュ ● ● ● ● ● ●

130 山盛りポテトフライ ●

131 ポテトフライ ●

132 揚げたてポテトチップス ●

133 揚げニョッキ　メープルソース添え ● ● ● ●

134 ハーブフライドチキン　2種の特製ディップソース添え　1枚 ● ● ● ● ● ● ● ●

135 ハーブフライドチキン 2種のディップソース添え　2枚 ● ● ● ● ● ● ● ●

136 牛100のメンチカツ ● ● ● ● ● ● ● ●

137 イカのフリット ● ● ● ● ● ● ●

138 ハーブフライドチキン サテソース食べ放題　1枚 ● ● ● ● ● ● ●

番号 ドルチェ えび かに 小麦 そば 卵 乳
落花
生

あわ
び

いか いくら
オレン

ジ

カ
シュー
ナッツ

キウイ
フルー

ツ
牛肉 くるみ ごま さけ さば 大豆 鶏肉

バナ
ナ

豚肉
まつた

け
もも

やま
いも

りんご
ゼラチ

ン
魚介
類

アーモ
ンド

139 バニラアイス ● ●

140 チョコアイス ●

141 フォンダンショコラ ● ● ● ● ● ● ●

142 ティラミス　エスプーマ仕立て ● ● ● ●

143 バスクチーズケーキ ● ● ● ● ●

144 ほぼマスカルポーネチーズなプリン ● ● ● ●

145 チョコバナナクレープパフェ ● ● ● ● ●

146 アップルタタンパフェ ● ● ● ● ● ●

149 本日のドルチェプレート（ティラミス） ● ● ● ● ●

150 本日のドルチェプレート（チーズタルト） ● ● ● ● ●

151 本日のドルチェプレート（ショコラテリーヌ） ● ● ● ● ●

152 本日のドルチェプレート（フロランタン） ● ● ● ● ● ●

153 本日のドルチェプレート（ガトーショコラ） ● ● ● ● ●

154 本日のドルチェプレート（アップルシナモン） ● ● ● ● ● ●

155 本日のドルチェプレート（タルトポワール） ● ● ● ● ● ● ●

156 ｱﾆﾊﾞｰｻﾘｰﾄﾞﾙﾁｪﾌﾟﾚｰﾄ（本日のケーキ・アイスは除く） ● ● ● ● ● ●

番号 本日のスープ えび かに 小麦 そば 卵 乳
落花
生

あわ
び

いか いくら
オレン

ジ

カ
シュー
ナッツ

キウイ
フルー

ツ
牛肉 くるみ ごま さけ さば 大豆 鶏肉

バナ
ナ

豚肉
まつた

け
もも

やま
いも

りんご
ゼラチ

ン
魚介
類

アーモ
ンド

157 本日のスープ（トマトコンソメスープ） ● ●

158 本日のスープ（ポルチーニのコンソメスープ ） ● ●



159 本日のスープ（燻製ソーセージのコンソメスープ） ● ● ● ●

160 本日のスープ（オニオンスープ） ● ●

番号 季節メニュー えび かに 小麦 そば 卵 乳
落花
生

あわ
び

いか いくら
オレン

ジ

カ
シュー
ナッツ

キウイ
フルー

ツ
牛肉 くるみ ごま さけ さば 大豆 鶏肉

バナ
ナ

豚肉
まつた

け
もも
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173 季節のパスタ（ずわい蟹とエビ、ほうれん草のクリームソース　 炙りモッツァレラのグラタン仕立て） ● ● ● ● ● ● ● ●

174 季節のパスタ（ホタルイカとあさりの菜の花ソース仕立て　白海老のフリット添え） ● ● ● ● ● ● ● ●

175 牡蠣と里芋、かぶ　クリームソース ● ● ● ● ● ● ●

176 牡蠣と里芋、かぶ　トマトソース ● ● ● ● ●

177 牡蠣と里芋、かぶ　オイルソース ● ● ● ● ●

178 牡蠣と里芋、かぶ　和風ソース ● ● ● ● ● ●

179 究極の渡り蟹のトマトソース、マスカルポーネチーズの泡 ● ● ● ● ● ● ● ●

180 ズワイ蟹と小カブのリゾット　柚子の香り　　牡蠣のフリット添え ● ● ● ● ● ● ● ●

181 季節のリゾット（イイダコと色々野菜のリゾット　桜えびのフリット添え） ● ● ● ● ● ● ●

182 窯焼きイベリコ豚と温泉玉子の照り焼きピッツァ ● ● ● ● ● ●

183 季節のピッツァ（桜えびと小柱のジェノベーゼマリネ　自家製タルタルソース添え） ● ● ● ● ●

184 牡蠣のアヒージョ　バケット添え ● ●

185 季節のアンティパスト（カマンベールチーズのアヒージョ　ジェノベーゼ仕立て　バケット添え） ● ● ● ● ●

186 季節のおすすめアイス（ストロベリーアイス） ●

187 季節のおすすめアイス（ピスタチオ） ●

188 季節のドルチェ（カスタードプリンと苺のパフェ） ● ● ● ● ●

189 フランボワーズムースとピスタチオアイスのパフェ ● ● ● ● ● ●


